
PASTA
Basilico Pasta Linguine au pesto de basilic et sa Miss Burrata ...14.90
Salmone Spinaci Pasta Sexy linguine crémeuses au saumon
et crème d’épinards .....................................................................15.50
Classico Carbo Linguine crémeuses aux lardons
et son oeuf on the top  .................................................................12.90
Les fameuses pâtes truffées Linguine à la crème de trufferade noire, 
burrata truffée et jambon cru  ......................................................18.10

PESCE
Moules Marinières, frites  ...........................................................15.90
Moules Curry, frites  ...................................................................15.90
Moules Crème, frites  ..................................................................15.90

CARNE CRUDA 
Carpaccio Charolais Classico (boeuf charolais 120gr VBF) 
pesto de basilic, tomates cerises, copeaux de parmesan .............15.90
Tartare de boeuf Charolais (180 gr VBF)
échalotes, câpres, cornichons, sauce tartare, tabasco  ................16.90 

CARNE COTTA
Boeuf Dadi Bavette Black Angus Irlande (200gr) ........................18.50
Burger Lupa  ...............................................................................16.50
pain burger, steak haché 15Ogr VBF, tomme de Savoie, roquette, tomates 
séchées, chorizo, oignons rouges, sauce Savora (yaourt grec, moutarde 
Savora)
Burger Estivo .....................................................................................15.90
pain burger, saumon fumé, pesto de basilic, tomates séchées,
ricotta, roquette

Carne accompagnées de frites et salade romaine

Bambino (enfant -12ans) sauce tomate,
jambon, mozzarella .....................................  7.60

Margharita sauce tomate, mozzarella,
basilic frais, origan  .................................... 10.00

Régina sauce tomate, mozzarella, jambon,
champignons, origan  ................................ 12.20

Enzo sauce tomate, mozzarella, oignons,
viande hachée, olives, œuf, origan ............. 14.90

Matéo sauce tomate, mozzarella, chorizo,
merguez, poivrons, oeuf, origan  ............... 14.90

Formaggi sauce tomate, mozzarella,
reblochon, gorgonzola, chèvre, origan  ...... 13.90

Veggie sauce tomate, mozzarella,
aubergines et courgettes marinées, artichauts,
tomates fraîches, poivrons, origan ............. 14.50 

Sicilia sauce tomate, mozzarella, anchois,
olives, câpres, origan  ................................ 11.80 

Carnivore sauce tomate, mozzarella,
viande hachée, poulet mariné, chorizo,
merguez, origan  ........................................ 16.00 

Burratina sauce tomate, mozzarella, basilic,
jambon cru, burrata, roquette, origan .......  18.50

Montagnarde crème, mozzarella, reblochon,
lardons, oignons rouges, pommes de terre, 
origan ........................................................  14.80 

Leggera sauce tomate, mozzarella,
jambon cru, melon, ricotta, origan ............  15.90 

Genovese sauce crème pesto, poivrons,
poulet mariné, tomates cerises,
chorizo, basilic frais, origan ....................... 16.00 

Tartuffo crème truffée, mozzarella, coppa, 
champignons, burrata truffée, origan  ........ 18.50 

Capra crème, mozzarella, jambon cru,
chèvre, roquette, miel, origan  ................... 15.20

Salmone crème, mozzarella, saumon,
ciboulette, échalotes, citron, origan ..........  16.50

Bianco Rosso crème, mozzarella, poivrons,
oignons rouges, chorizo, pesto rosso,
ricotta, origan ............................................  15.50

IL DOLCI «MAISON»
Tiramisu au café ..........................................7.20
Brownie, glace vanille, chantilly ...................7.00
Panna cotta, coulis fruits rouges .................7.00
Soupe fruits rouges, chantilly Limoncello ....7.20

Café gourmand ............................................7.50
Thé gourmand..............................................8.50
Digeo gourmand 2cl ....................................9.20

GELATO
Fraise Melba 2 boules vanille, 1 boule fraise, 
fraises fraîches, coulis fruits rouges, chantilly ....8.90

Chocolat Liégeois 2 boules vanille, 1 boule
chocolat, coulis chocolat chaud, chantilly ......8.50

Café Liégeois 2 boules vanille, 1 boule
café, coulis café, chantilly ..............................8.50

Caramello 2 boules vanille, 1 boule caramel, 
coulis caramel, chantilly ................................8.50

Dame Blanche 3 boules vanille,
coulis chocolat chaud, chantilly .....................8.50

After Eight 3 boules menthe-chocolat,
coulis chocolat chaud, chantilly .....................8.50

Tutti Lemon 2 boules citron, Limoncello 4cl .8.90

Bailey’s 2 boules vanille, Baileys 4cl ............8.90

Coupe 1 boule    3.50 / Coupe 2 boules    5.50 / 
Coupe 3 boules    7.50

Supplément chantilly   1.00
Coulis au choix chocolat, caramel, café,

coulis de fruits rouges    1.00

Nos parfums
Vanille, chocolat, caramel au beurre salé, café, 

framboise, fraise, citron, menthe-chocolat

PIZZE
Notre pâte est réalisée à la main à base de farine Italienne.
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ANTIPASTI

1 assiette  : 9.00  /  2 assiettes : 17.00  /  3 assiettes : 25.00

AU CHOIX : Coppa (Charcuterie de porc du Nord de L’Italie (Tessin), séchée 

et affinée) ou Jambon cru ou Miss Burrata (Burrata, pesto de basilic, 

tomates cerises, roquette)

Softs
Coca-Cola,
Coca-Cola Zéro 33cl ..........3.60
Fanta ou Perrier 33cl ......3.40
Schweppes Tonic
ou Agrum’ 25cl .................3.40
Fuze Tea menthe citron vert 
ou thé noir pêche 25cl .....3.40
Jus de fruits 25cl ............3.40
(orange, ananas, pomme, 
tomate)
Diabolo 25cl grenadine, fraise, 
menthe ou citron ..............3.40
Limonade 25cl .................3.10

Vins verre 12cl pichet 50cl btl 75cl

DOC Bardolino Villa Borghetti .................. 4.20 ..... 16.00 ......24.00
IGP Negroamaro Pugli Lucarelli .............. 6.50 ..... 26.00 ......39.00
DOC Zabù Nero d’Avola ........................... 6.50 ..... 26.00 ......39.00
DOCG Chianti Piccini ................................ 5.20 ..... 20.50 ......29.50
AOP Bourgogne Pinot Noir ...................... 5.20 ..... 20.50 ......29.50
DOC Lambrusco Amabile Ceci ................ 4.90 ..... 19.50 ......28.50
AOP Bordeaux Les Allées de Jules ........... 4.20 ..... 16.00 ......24.00
AOP Côtes du Rhône Gabin en Balade ..... 4.40 ..... 17.60 ......25.00
AOP Bergerac Château les Masseries ....... 4.10 ..... 16.40 ......23.50
IGT Corvina Véronese Campani............... 6.70 ..... 26.60 ......39.50

IGP Esprit des Landes Moelleux  ............. 4.40 ..... 17.50 ......25.00
DOC Pinot Grigio Sapori Méditerranée  .... 4.20 ..... 16.00 ......24.00
IGP Chardonnay Le Coquillier .................. 4.20 ..... 16.00 ......24.00

DOC Bardolino Chiaretto Villa Baghetti ..... 4.20 ..... 16.00 ......24.00
IGP Ile de Beauté Beauté Tabarly ............. 4.20 ..... 16.00 ......24.00
AOP Côtes de Provence ........................... 4.70 ..... 17.50 ......26.00

Apéritifs
Kir vin blanc 12cl ........................4.00
cassis, mûre, pêche, framboise
Kir pétillant 12cl ..........................6.20
Martini blanc ou rouge 5cl ..........4.00
Porto blanc ou rouge 4cl ..............4.00
Marsala amandes 5cl .................4.00
Ricard 2cl ....................................3.90
Coupe Prosecco 12cl  .................6.00

Whiskiés 4cl
Paddy ............................................ 6.50
Jack Daniel’s ................................ 8.00
Lagavulin ...................................... 9.50
Supplément jus ou soda ............... 1.50

Digéstifs
Armagnac 6cl ...........6.80
Calvados 6cl .............6.80
Cognac ou Cognac
aux amandes 6cl ......6.80
Pippermint 6cl ..........6.80
Whitemint 6cl ...........6.80
Limoncello 6cl ..........6.80
Baileys 6cl ................6.80
Amaretto 6cl.............6.80
Vieux Rhum 6cl ........7.80
Rhum arrangé
maison 6cl ................4.30

Boissons
Chaudés

Café ..........................1.90
Café allongé .............1.90
Grand café ...............3.50
Café crème ...............2.10
Décaféiné .................1.90
Grand crème ............4.20
Cappuccino ..............5.00
Chocolat chaud ........5.50
Thé ...........................3.80
Irish coffee ...............7.90

Cocktails
Américano 12cl ................7.00
Spritz Apérol 15cl.............7.00
Cocktail Lupa 12cl ...........7.00
(Limoncello, Prosecco, Framboise crème)
Mojito Bacardi ...............................8.50
Gin Tonic.........................................8.00
Frutti Cocktail (sans alcool) ...........5.50
(mélange de fruits exotiques)
L’Italiano (sans alcool) ...................7.00
(ginger, jus de pomme, fraise)
Alcool accompagné (whisky, téquila, 
vodka + jus de fruit ou soda)  .........8.50

Biérés
PRESSION 25cl 33cl  50cl
Moretti ........... 3.40 ......... 4.50 ....... 6.80
Affligem......... 3.70 ......... 4.90 ....... 7.40
Bière du
Moment ......... 4.20 ......... 5.60 ....... 8.20

BOUTEILLE
Blanche Hermine 33cl ................... 5.50
Desperados 33cl ........................... 6.00
Lagunitas IPA 35,5cl ..................... 7.00

Eaux 1/2L 1L

Vittel / San Pellegrino ........ 3.90 ....4.70
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MENU BAMBINO
jusqu’à 12ans 9.90€

Jus de fruits au choix
(orange, pomme, ananas, multifruits)

ou Sirop à l’eau ou Diabolo
- - -

Pizza (tomate, mozzarella, jambon)
ou Classico carbo ou Nuggets, frites

- - -
Glace 2 boules parfum au choix

ou Pom’potes

INSALATE
Salade Caesar Salade romaine, poulet mariné, copeaux de parmesan, 
croûtons, anchois, oeuf, tomates cerises, sauce Caesar  .............14.50
Végébowl Roquette, melon, tomates cerises,
pois chiches, concombre, artichauts marinés, vinaigrette  ..........13.90
Mozza Bowl Salade romaine, burrata, saumon fumé, melon,
tomates cerises, concombre, sauce yaourt grec / ciboulette ........16.50
Contadina Salade romaine, toasts de chèvre, miel, lardons, 
noix, tomates cerises, vinaigrette .................................................14.90

Supplément légumes : 1.00 / Charcuterie : 2.00 /
Jambon cru ou Saumon fumé : 3.00 / Burrata : 6.00


