LES BOISSONS

APERITIVO Tiramisu au café 700
Kir vin blanc 12,5l 4,50 Martini bianco 5l 500 DU MIDI Profiteroles 750
Cré;nes b cassis, mire, péche Marsala amandes 8cl 4,90 glace Oreo, sauce chocolat
OL.I rar’n .0|se Ricard 2dl 390 . . Cheesecake limone 700
é('\r petillant 125d /89" Prosecco coupe 12,5¢l 570 Pizza jour + Desser Mousse au chocolat 6,00
rémes : cassis, mire, péche Alcool S1ad 850 )
ou framboise Wh(':oo accompagne 14c 8, +1550 - Café gourmand 850
isky, Tequila, Vodka, Rhum ou Gin )
Martini rosso 5cl 500 + jus de fruits ou soda Thé gourmand 900

Pizza jour - 11,50

Coupe 1 parfum - 300
U) Cocktail du moment 15l - 850 MOCKTALS Coupe 2 parfums - 580
i . Virgin Mojito (EE RN AR EEE N Coupe 3 parfums - 750
Spritz 15¢l- 750 1%d-6,5JO ANTIPASTI : p' j é
T e IN LATE """ Parfum : vanille, chocolat, café, caramel,
alicus Spritz 12d - 7 Frutti cocktail Planche Pinza & partager - 12,00 tiramisu, framboise, citron vert, fraise,
Limoncello Spritz 12¢- 750 melarnge de fruits b @ - Y50 jambon cru, tomates confites, QUEEN V JULIUS CHEESY GORT menthe-chocolat, mangue, Oreo
isfie (Al 668, 15d - 650 Coppa, jambon, cru Spianata, mesclun, ) roqEJette, pesto verde mesclun, mesclun, ceuf, dur, mesclun, Supplément Chantilly « 1,50
) d Vibrante Spritz focaccia Pinza & partager - 12,00 aubergine, olives, ~ Poulet réti, toast de chévre chaud Supplément coulis * 1,50
Negroni maison 8- 750 Martini Vibrante Planche aubergines, poivrons, olives, paivrons, crodtons a I'ail ! (chocolat, fruits rouges, caramel beurre salé)
b 15¢ - 6,50 tomates confites, - copeaux de parmesan, miel, noix,
Gin Tonic 12c- 890 . de f'°”?°9e5 ‘1200 pesto verde - tomates confites, spianata grillée
! Floreale Spritz gorgonzola, chévre, scamorza fumée, q tomates cerises anchois, sauce César el gl A st
Tequila Sunise 12dl- 890 Martini Floreale THESa) (R Burratina Café ou Chocolat Liégeois 780
q ‘ 15¢l * 6,50 Planche mixte - 1850 des Pouilles - 11,00 12,90 - 15,90 - « 15,20 - Caramel Liégeois 780
Coppa, jambon cru, spianata, tomates confites, basilic Dame Blanche 780

BIRRE 250 33d 50l

ACQUA

Naturale o frizzante

gorgonzola, chévre Scamorza fumée,

Bol de Stracciatella - 12,00

mesclun, focaccia

Prix nets en euros. Service compris.

Margarita - 12,00
Sauce tomate, mozzarella, olives,

Tonno - 14,30
Sauce tomate, mozzarella,

L

Armagnac 6,80

upa 78
2 boules tiramisu, 1 boule vanille, sauce chocolat

Birra Lupa 350 450 6,80 ile doli i ! < basilic, ori : : Colonel 780
x X X ) ) , origan . ]
Affligem 480 650 950 Vittel / San Pellegrino huie d'olve, basiic focaccia N Reai 1370 Ll ;ggrl;ﬁlnasdreot:}gr%sa‘nohves‘ 2 boules citron 4cl de vodka
Sant Erwann 480 650 950 50d 390 e e : Limoncello 780
Sauce tomate, mozzarella, Primavera - 1550 ? N
Heineken 0% 550 Btle 75¢I + 500 N champignons, jambon, origan 1829 2 boules citron, 4cl Limoncello
' U Sauce tomate, mozzarella, oignons After-Eight 7
N CARNE CR[JDA Fiesta - 14,50 rouges, champignons, tomates 2 boules r%enthe—chocolat 4cl Pippermint
BOISSONS FRAICHES Q_ 'Saucg tomate, mé)zzarella, cerises, poivrons, artichauts, olives, B ) 550
PRI champignons, jambon, créme, ori raise Meloa )
Coca, CocalZero 33dl 400" Ruze Tea The rorpeche2sd. 3,90 viande hachée VBF 180g, cornichons, capres, m ceuf, origan (RS UaRe, G ‘{ 1 boule vanille, 2 boules fraise, coulis de fruits
Coca Cherry 33cl 400 Jus de fruits 25cl 390 échalote, herbe fraiche, sauce cocktail, frites, mesclun . Salmone * 16,90 rouges, fraises, Chantily, amandes efflées
Perrier 33cl 4,00 Orange, ananas, tomate, mulfuits, pomme L , Sau%léatgig?e! ‘mléézglla Créme, mozzarella, saumon fumé, Banana split 8,50
Fora 25 il I e 0 g ot i, [ oot s, omorsroues o, R AL
Schweppes 25¢| 390 ™ O » Talse, p pignons de pin, olives, copeaux de parmesan, frites, mesclun olives, origan G, CIef] b J
Tonic ou Agrumes Limonade 25 350 Carne - 1790 Terra e Mare - 1850 o -2 7 ”, 7z
Z VBF 120g, tomates cerises, copeaux de parmesan, pesto verde, pes;:rc:ngo;r)noasleevtTgtzizz;r)?gr?vata Sc‘retn]& pesto, Tozzqre\la, i43
capres, roquette p , poul . Sp ) aint-lacques, champignons,
=GP Cétes du Rhone Laérdeme 2500 1800 450 - i3 dites Vil G spianata, oignons rouges, origan Eﬂf\gg?g
AOP Chinon Domaine Pain Bio 2800 20,00 500 Mateo - 16,20 Inverno - 15,90
[ DOC Montepuiciano 22,00 1600 4,00 PASTA E CARNE COTA o e oot Créme, mozzarella, Coppa, Café, espresso
DOC Chianti 3700 26,00 6,50 ceuf, origaﬁ ! pommes de terre, oignons rouges, Café italien
) IGP Pays d'Oc Pinot Noir, Le Versant 2700 1960 490 Escalope de veau panée, citron, Mafaldine, tomates Enzo - 1550 chévre, origan Café °”°n9e/ Café créme 2,20
C AOP Lubéron Marrenon 3900 2800 700 Sauce tomate. mozzarella. viande Capra - 1490 Grand café 360
, ; p o
Viande hachée VBF 150g, Scamorza fumée, hachée VBF, olives, oignons, Créme, mozzarella, chévre, miel, Grand café créme 4,20
Z spianata grillée, pesto verde ceuf, origan roquette, origan Cappuccino 500
— IGP Pays d'Oc s Fortmq%gi . 15,50” Tartuffo - 20,50 Chocolat chaud maison 550
Chardonnay Chaze Blanque 2300 1800 450 Aubergine, mozzarella, sauce tomate, mesclun auce tomate, mozzarella, Créme 4 la tartuffata, mozzarella, Thé, infusion 4,00
2 X : . . gorgonzola, chevre, parmesan, ! I . Vert, vert menthe, vert jasmin, fruit: b
IGP Gasc?gne Sauvignon 21,00 1400 350 scamorza fumée Deilenn e, el ot C:;rla;]/,elgapl]e(ir:'ey?vg\l;e{r?gnvlgrvre?r‘l: r;%ur%ﬁ(se, tilleul
( AOP Lub.eron bllq.nc Loulou Charrtleur 2300 1600 4,00 Burratina - 1850 Calzone 14,90 Itish Coffee 850
\_)  DOCG Pinot Grigio delle Venezie 26,00 20,00 500 ¢ : ) Sauce tomate, mozzarella, tomates Sauce tomate, mozzarella, talian Coffee 850
IGP Gascogne moelleux Gros Manseng 2500 1960 4,90 Pesto verde, pignons de pin, Burratina confites, jambon cru, Burratina, champignons, jambon blanc,
pesto verde, origan creme, ceuf, origan DIGESTIFS - (IEEEE RN
C
Guanciale, jaune d'ceuf, copeaux de parmesan
Amaretto 680 Calvados 680
IGP Corse Casa Rossa 2500 18,00 450 . . ! N !
IGP Méditerranéen 2100 1400 350 S L LR (A MENU Jus de fruit (orange, pomme, ananas, Multifruits) Limoncello 6,80 Pastille Blanche 6,80
! ! g SUEIL LSRRG ou Sirop & I'eau (grenadine, péche, menthe, fraise, itron) ~ Grappa 680 Pastille Verte 6,80
Spianata grlle, basiic BAMBINI + Pizza sauce tomate, mozzarella, jambon ou poulet ganGc 680 go‘llntrecu 2’28
S, )’ - .
. DOCG Lambrusco CaDe’ Medic 2700 20,00 500 (-dei2ans) | o, poulet frites G;%”n‘:jcesux 650 Vi(::lu?lsrhum 1200
==~ DOC Prosecco Scalini 2500 20,00 500 990 | +Glace?2 parfums ou Pom'potes ! !

RAFP #0299 85 10 49 Labus d alcool est dangereux pour La santé. A consommer avec modération. Liste des allergénes disponible sur demande. Prix nats en euros, service compris. 04-2026



